
Valentinipäeva menüü
Vihula Mõisas

Tervitusamps
Suitsune siiafilee

Rukkileivakrõps, tilliõli ja marineeritud õun

 
Eelroog

Apelsiniglasuuris pardi rinnafilee
Marineeritud peet, kitsejuustukreem, rukkola,

meevinegrett ja röstitud piiniaseemned
 

Veinisoovitus
Les Perruches, Vouvray, Prantsusmaa

 
Pearoog

Hirve sisefilee 
Kõrvitsapüree, trühvliga röstitud pastinaak, marineeritud

viigimarjad ja mustsõstra demi-glace
 

Veinisoovitus
P’tit Le Buisse Pinot Noir, Prantsusmaa

 
Dessert

Šokolaadifondant
Roosikreem, kardemonijäätis ja röstitud pistaatsiapähklid

 
Veinisoovitus

10-aastane Tawny Port, Quinta do Vallado, Portugal


