
 ESIMENE KÄIK / FIRST COURSE
Tatrapliinid õrnsoolasiia, siiamarja, porrulaugukreemi ja peedivinegretiga 

Buckwheat blinis with cured whitefish, whitefish roe, leek cream and 
beetroot vinaigrette 

TEINE KÄIK / SECOND COURSE
Suitsuvutt juurselleri, röstitud pähklite,  marineeritud ploomide ja 

karamelliseeritud juustukastmega
Smoked quail with celeriac, roasted hazelnuts, pickled plums and 

caramelized cheese sauce

KOLMAS KÄIK / THIRD COURSE
Hirvesisefilee peedi, metsaseente, röstitud kõrvitsa, õhitud kartuli ja 

marjaveini reduktsiooniga
Venison tenderloin with beetroot, forest mushrooms, roasted pumpkin, 

potato crisps and berry wine reduction

NELJAS KÄIK / FOURTH COURSE
Porgand ja kook
Carrot and cake

 AASTAVAHETUSE MENÜÜ
NEW YEARS EVE MENU


